ASIAN INSPIRED

Asian Street Food, un viaje por Asia y por sus puestos de comida callejeros;
recetas transmitidas de generacion en generacion con los sabores mas exéticos y spicy.



Nuestros ancestros solian utilizar la herbolaria y las plantas como fuente de inspiracion y curacion.
De origenes inciertos e impregnados de mitologia, la alquimia de Funky Geisha evoluciona para crear pociones que purifican, reparan y revitalizan.

SIGNATURE

COCKTAILS

TULSI FUNKY BHAKTI
Mezcal 400 Conejos joven - Ancho Reyes Ron Bacardi Blanco - Campari - rosas Mezcal 400 Conejos joven - Chartreuse verde
Verde - jengibre - jugo de limdn - jarabe de sharbat Funky - jugo de limén - jugo de uva licor de naranja - oleo saccharum de naranja
jengibre - pulpa de pepino - salsa Tabasco pifia - cardamomo - jugo de limén

jarabe de canela - vinagre balsamico

MANDALA
Vodka Grey Goose - Fernet
jarabe de azafran - citricos

BALI
Gin Bombay Sappbhire - vino blanco
puré de pera con canela - jarabe
de especias lemongrass

UTOPIA
Tequila Patrén Silver
Absinth - jarabe de especias
jugo de pifia - miel - limén

JAVA
Tequila Herradura Ultra - Jeréz
Tio Pepe - sharbat Funky - jarabe de
maracuya - jugo de pifia

MIXOLOGIST

CREATIONS

RED SCARLET SHIBUYA CARIBBEAN GOOSE KING MIDAS
Tequila Patrén Silver - Grand Marnier Cerveza Pacifico - Sake Nami - licor de ‘ Vodka Grey Goose - Aperol - pifia Tequila Patrén Silver - Vermouth Dry
frutos rojos - sal de volcan - miel de agave | meldn - jugo de limédn - jarabe de canela liofilizada jarabe de jengibre yuzu - jarabe de canela - jugo de pifia

MOCKTAILS

Prueba cualquiera de nuestros Signature Cocktails sin alcohol

SAKE Y WHISKY

JAPONES

NAMI SHIRATAKI JOZEN WHITE SHIRATAKI JOZEN BLUE SAWANOTSURU MINUME
Junmai Ginjo . Sinaloa México i Junmai Ginjo . Niigata Japon t Junmai Daiginjo . Niigata Japon i Junmai Daiginjo . Hyogo Japén
Fresco, semi seco Sutil y revitalizante Ligero y afrutado Elegante, refrescante
Bot 750 mi Bot 750 mi Bot 750 mi y equilibrado
Tokuri 150 mi Bot 300 ml Bot 300 mi Bot 720 ml
Copa 60 m
HIBIKI HERMONY SUNTORY TOKY SANTORY
Bot7som | Copa 6omi ‘ Bot7somi | Copa 6oml

CERVEZAS

[ Asahi Super Dry 330 mi | Lucky Buddha 330 mi | Sapporo Silver Premium 473 mi
Budlight 355 mi Ne VI’IE(]:tISB?j éfg 2;5 y Ledn sss mi
Stella Artois 550 m Mod%lo Especial 355 mi Montejo ssom
Michelob Litra 355 Pacifico (CIaEa/Suave) 355 ml Michel -{)u||.|umd3g5r|rl[l
HerenC|a Cucapa Border 855 ml Corona (Exlra/Light/Cero) 355 ml (Cucumber LerL(o:n/SEa\A(/?:erry Waa(e';melonﬁangzogezc%?siglP\neapple)

Our prices include taxes and are in mexican pesos. Tips are not mandatory.
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ENTRADAS

SOPAMISO SOPA TOM KHA GAI EDAMAME
Tofu - alga - cebollin ' Pollo - leche de coco - lemongrass ' Picante 0 alarobata

BROCHETAS (2 pzas) SPRING ROLLS VEGETARIANOS TACOS DE LECHUGA TACOS DE SHORT RIB
Queso | Pollo Teriyaki ‘ (2 pzas) ESTILO THAI ’ Tacos con short rib
Camaron picante | Esparragos Salsa picante agridulce Pollo picante agridulce marinado en spicy sauce

SASHIMIS

ATUN SELLADO HAMACHI ' SALMON NORDICO MIXTO
Aceite de olivo - salsa japonesa picante | Ponzu jalapefio - porofrito - chile serrano Salsa de yuzu y aji amarillo Atdn - hamachi - salmén

NIGIRIS

ATON HAMACHI SALMON NORDICO
(2 pzas) ' (2 pzas) ' (2 pzas)
SALMON ORA KING ‘ CAMARON ANGUILA
(2 pzas) ‘ (2 pzas) ' (2 pzas)

MAKI ROLLS

Relleno de aguacate - queso crema - cubierto Relleno de camardn panko y pepino - cubierto Relleno de kanikama - pepino - cubierto

ALASKAN FIRE ROLL DRAGON ROLL MANGO CALIFORNIA ROLL
de kanikama picante con salsa de anguila ’ de anguila - salsa de anguila y wafu picante » de aguacate - salsa de mango

Col oriental - tempura de cebolla aguacate - pepino - zanahoria Relleno de attn fresco - con tartar

KIMCHI BOWL DE SALMON ORA KING SPICY TUNA ROLL
aguacate - salsa de soya dulce } yuzu kosho - alga nori » de attn picante - salsa sriracha

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacién o coccidn.
Las preparaciones que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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VEGAND

YAKIMESHI DE VERDURAS TEMPURA DE VERDURAS SHISHITO
Arroz salteado al estilo japonés Vegetales baby organicos Ala robata - aceite de oliva
zanahoria - calabaza - salsa soya salsa dulce picante sal maldon

WOK

PANANG CURRY CURRY AMARILLO DRUNKEN NOODLES
Curry picante - albahaca - kafir - cacahuate Tofu | Pollo | Res Fideos de arroz - vegetales - salsa de ostion
Tofu | Pollo | Res Camardn | Mixto Tofu | Pollo| Res
Camardn | Mixto Camardn| Mixto
PAD THAI PAD THAI DE BOGAVANTE PICANTE RES MONGOLIA
Fideo de arroz - salsa de fideos de arroz - bogavante - zanahoria Caramelizado - salsa de ostién

tamarindo - cacahuate - vegetales chicharo chino - pimiento - salsa jengibre - cebollin

Tofu | Pollo | Res picante de tamarindo

Camarén | Mixto

ARROCES -

YAKIMESHI MIXTO ARROZ CON HONGO'Y ACEITE DE TRUFA
Arroz salteado estilo japonés GOHAN Arroz salteado estilo japones - hongos shiitake, cremini
camaron res - pollo - vegetales y portobello - aceite de trufa blanca - queso parmesano

ROBATA

SALMON GLASEADO EN SALSA DE 0STION RACK DE CORDERO A LA NARANJA PATO LAQUEADO EN SALSA RES PICANTE A LA ROBATA
CON CURRY DE MANZANA a la robata - salsa de naranja DE CIRUELA Filete spicy a la robata en salsa Funky
220 g a la robata - hongos anisada - cacahuate a larobata - salsa Hoisin (soya- jengibre - sambal )
shiitake - curry de manzanas pepino - cebollin - tortillas

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacién o coccion.
Las preparaciones que no tienen ninguna coccion, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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MAGMA CAKE
Brownie de chocolate tibio sobre base
de galletas Oreo - chispas de chocolates - helado
de vainilla - salsa de caramelo - nuez troceada

PASTEL DE CHOCOLATE Y AVELLANA
Relleno de ganache de chocolate
y frutos secos garapifiados - trufa de
Frangélico - aro de caramelo

AMERICANO CAPPUCCINO

240 ml 240 mi

CLASICO 120 mi
Granos de Café con chocolate
Licor 43 - fresa

DEOLLA 120 mi
Cold Brew de Olla - Licor 43 - Vodka
Ketel One - sirope de piloncillo

POSTRES

CHEESECAKE POPS
Cake pops crujientes - salsas de caramelo
miso y de fresa - helado de vainilla

PASTEL DE LIMON Y YUSU
Pastel de limén amarillo - relleno de crema
de queso ricotta - jalea de yusu - salsa de caramelo
misoy fresa - tierra de pistache

CAFE

50 ml

} ESPRESSO ‘

CARAJILLOS

MAZAPAN 120 mi
Café - Licor 43 - Frangelico - Vodka
Ketel One - sirope de tres leches

DEROSAS 120 mI
Café - Vodka Ketel One
Sirope de rosas y canela

CREME BRULEE DE LEMONGRASS
Crema infusionada con té de lemongrass
galleta de almendra crujiente - frutos rojos
helado de té verde

HELADOS
Vainilla - dulce de leche - chocolate

ESPRESSO CORTADO ESPRESSO DOBLE

40 ml 60 ml

SPECULAAS 120 ml
. Café - Licor 43 - Vodka
Ketel One - sirope de speculaas

IRISH 120 mi
‘ Café - Kahlua - Licor 43
Whiskey Jameson - crema

TE RONNEFELDT 240 mi TE RONNEFELDT 240 mi
Almond Dreams - Fruity Camomile - Golden Milk - Masala Chai ‘ Earl Grey - Fancy Sencha - Green Dragon
Morgentau - Refreshing Mint - Rooibos Vanilla Pai Mu Tan & Melon - Red Fruit

DIGESTIVOS

ANIS LAS CADENAS 5 mi CHINCHON DULCE 45 mi FRANGELICO 45 mi MANDARINE NAPOLEON 45 mi
AMARETO DISARONNO 45 mi CHINCHON SECO 45 mi GRAND MARNIER coroon RougE 45 mi PACHARAN ZOCO 45 mi
BAILEY'S 45 mi COINTREAU 45 mi KAHLUA 45 mi SAMBUCA VACCARI BLANCO 45 mi
CHARTREUSE AMARILLO 45 mi DRAMBUIE 45 mi LICOR 43 45 mi SAMBUCA VACCARI NERO 45 mi
CHARTREUSE VERDE 45 mi FERNET BRANCA 45 mi LICOR 43 HORCHATA 45 mi STREGA 45 mi

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacién o coccion.
Las preparaciones que no tienen ninguna coccién, el consumo es bajo su responsabilidad. Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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MIXOLOGIA GIN AND TONIC

FOREST
Gin Brockmans Intensely Smooth - jarabe de Forest - agua tdnica
premium

MEDITERRANEQ

Gin Bombay Sapphire - mermelada de naranja - jarabe de
maracuya - agua ténica premium

LONDON PARK
Gin Bombay Sapphire - jarabe de lemongrass - cilantro - agua
ténica premium

DOLCE MALFY
Gin Malfy - oleo saccharum de citricos - pepino - agua tonica
premium

GINS

Beefeater 750 mi

Beefeater Blackberry 700 mi
Beefeater Pink 700 mi

Bombay Sapphire 750 mi
Brockmans Intensely Smooth 700 mi
Bulldog 750 mi

Elephant 500 mi

Hendrick's 750 mi

Malfy Originale 750 mi

Mom 700 mI

Monkey 47 500 mi

Tanqueray 750 mi

Tanqueray Flor de Sevilla 750 mi
Tanqueray Rangpur 750 mi
Tanqueray Ten 700 mi

The Botanist 700 mi

The London N 1700 m

TONIC WATER

Fever Tree Tonica 200ml
Fever Tree Light 200ml
Seventeen 200ml
Fentimans Tonic 200mil
Schweppes 355m|

ESPECIAS Y ESENCIAS

Albahaca - Anis Estrella - Cardamomo - Clavo - Eneldo - Romero
Hierbabuena - Lemongrass - Pimienta Negra - Pimienta Rosa

FRUTA

Frutos Rojos - Limdn Eureka - Naranja - Pepino - Pifia - Toronja

Nuestros destilados incluyen un mezclador (refresco o jugo de 235 ml) por copa.
El servicio de botella incluye 5 mezcladores de 355 ml 0 2 Red Bull 250 ml o 1Lt de jugo.
Los precios incluyen IVA'y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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